
    
Amuse-bouches

Entrée 
Terrine de foie gras au pain d’épices, 

 chutney d’oignons et gingembre à l’orange

Plat 
Pièce de magret de canard, miroir de cassis, polenta et navets confits

ou
Pavé de bar rôti en croûte d’ herbes, 

pommes de terre écrasées, pak choï, coulis de langoustines

Fromage
Chèvre frais au miel d’acacia et sa brioche toastée

Dessert
Macaron au chocolat et framboises fraîches aux essences de basilic

Déjeuner

RESERVATION AU 05 62 120 130

36€ par personne

Menu enfant 10 € (-12 ans)


