Le Palladia Restaurant

Cante

HUTtre Marennes OIErON IN°3 IES B..........cccueeeveeerevrssrrersseeesrssssesssessssessasssssssasessssnssssssssssssssssssssssssssasesssssssesssnssssesen 16€
Pain de seigle, citron, beurre 1/2sel, vinaigre échalotes

Foie gras de caNArd QU NAEUFEL..............ecueecviseicersseessissississssessssssssssssnssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssns 17€
Chutney de fruits de saison, pain de campagne toasté

SUP id€€ d’UN QBUS MEUILLE...........c..ucueeeeeeeeeeeeccerrseeieieccesssssesessssessesssssssssssessssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssasssssssssnnn 12€
CEuf presque parfait, petits oignons, lardons, champignons

SAUMON fUME PAF NOS SOUNS ......ueeeeeeeeeeceeeseeeresssrecresssssessssessssssssssssssessssssssssssssesssssssssssssssssssssssssssasssssssssssssssssssassns 14€
Au bois de Pommier, creme de raifort a I’aneth, blinis tiede

VEIOULE QU GOUL AU JOUK ...ueeeeeeeeeeeeeeeeeeecreenresserssssesssesssssessasssssssssssssssssssassssssssesssssssnesssssssnssssasssssssnssessesassesenase 12¢€
Selon le retour du marché et de nos maraichers

Terrine de braisé de boaUf Qu fOIE Bras........ccucivirereiince i cssas e sas s e eesnssses sesesssessnsssessnassnesans 15€
Légumes croquants, créeme de raifort

Efft wmen..

Coquilles Saint Jacques fraiChes AOrées QU DEUITE .............ueeeeeeeseeessvessevessessreresssessasesssessaressssssssasssssssssssnsasasens 29€
Nage de petits légumes

CADINAUA G 10 PIANCRAQA........eeceeeeeeeeeeeeeeeeeseeessrersrersssessasesssessssesssessssessssssssessssssssssssssessssssssessssssssesssnsssesssasssnsssssssns 27€
Tartare d’huitre et coriandre, purée au beurre yuzu, bouillon au goit de jambon

m&cwx dun SQMJ:/'LUL--.

Cuisson degré 54...Magret de canard roti €N Crumbpbl..................cueeueesuvssvisvvsssvesvssessvssssessssssssssssssssssssssssassses 26€
Potimarron réti, raisins, chdtaignes

COte de VeAU CUITE QU SAULOIL .......cecceueeeseresseeeseeeseeseveessrstsssssssssssssssersssssssarsssssssssssssssssssssssssssessssssssssssssssssssnssssns 28€
Champignons du moment, vrai jus, pommes grenailles en cocotte au lard de Colonnata

Filet de BoeUf €N Crolite A MOECII..............eeeeeeeevveeeessversseessersssesserrssssssnsssssessssesssensssassssasesssssssssssnassssenssssasesas 29€
Echalotes confites, pomme fondante comme un dauphinois

VEEEIE (C COLE AULOIMNE M ...ueeeeeeeeeeeeseecaesseeesareseesasessessseeseessssssessssssesssssesasssssssesssessasssessssssssasnssssesssssssassassss sesasnnss 21€
Légumes et fruits de saison cuisinés ensemble
Condiment tomato/truffe, salade d’herbes
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Le Palladia Restaurant

Aﬁﬁﬂ age...

Sélection de fromages dU MOMENL .............oceeeuvvseesiiseisinsssesssssisssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssasssssssssssssssssssssans 11€
Sérieusement affinés de chez Stéphane Montamat

-\P&dxinﬁs SUeNLS ...
(Nécessitant un travail de finition particulier, nous vous invitons @ commander votre dessert en début de repas).
Café ou thé gourmand............ eeeeeeseesesessesseeseeasesse st senseanste st sesaensssnesrsseneenasasneses teeseeereesaresnesneenns teesresrrsnnnesnesnnens ...10€
Duo figues et coing €N JOCONE..............eeeeeeceveseeeerrrseeceessercrissssecesssssesssssesssssssssssans teorsrsessssesssssasans rereessnsessensesenne 9€

PAris- BreSt fOCON Vill@ FOSE ........eeeeeeeeeeeeeeeureesvirsseesvnssssssesssssssasesssessssesssssssssssssssssssssasssssssassssesssssasssnsssassssnssssssnase JE
Aux deux fruits, glace cannelle

Moelleux chocolat, Cceur coulant caramel, noix et noix de cajou, sorbet chocolat ...................ueeecveerevvennene .-

Nous utilisons des produits d’une grande fraicheur, nos préparations dépendent du marché, il se peut que certains d’entre eux viennent
d manquer, nous vous remercions de votre compréhension.
Toutes nos viandes sont élevées et abattues en France.
La carte des allergénes est disponible aupres de notre maitre d’hétel.

Prix nets
HOTEL
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Le Palladia Restaurant

mm G 906\{ dw Jouwn

Entrée + Plat ou Plat + Dessert ¢ ¢ ¢ ¢ 23.50 euros
Entrée + Plat + Dessert ¢ ¢ ¢ ¢ 28.50 euros
Le Midi uniquement

Pour accompagner ce menu nous Vous proposons un accord mets et vins 9 euros (2 verres)

Entrée du jour
(XX X/

Plat du jour

LA A R

Dessert du jour

Hors boissons

[ 'peﬁi mowﬁw’t&ow 4446 12 euros

Poisson du jour & pates
Ou
Supréme de volaille et pommes de terre écrasées

(XX X J
Deux boules de glace (au choix)
(XX X J

Une boisson (jus de fruits, soda, eau)

Prix nets

Nous utilisons des produits d’une grande fraicheur, nos préparations dépendent du marché, il se peut que certains d’entre eux viennent @ manquer, nous vous
remercions de votre compréhension.
Toutes nos viandes sont élevées et abattues en France.
La carte des allergenes est disponible auprés de notre maitre d’hétel.
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