i Coarte restanrant Dalladia

Tataki de saumon, sauce soja, sésame, plckles de radls et creme au Wasabi 18€
Salmon tat Oy sauce, sesame, radish pickles and wasabi cream

Ballotine de foie gras de canard «IGP» aux pistaches,tuile de chocolat noir et chutney de 19€
poire.

Du istachios, dark chocolate and cht

VeIoute de courge parfume a I hU|Ie de truffe bIanche eclats et chantllly aux marrons. 14€
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Salade César, filet de poulet, romalne croquante Parmesan oeuf parfait et croGtons. 17€

Caesar salad, chicke tuce, Parmesan, perfect eqg and croutons
Filet mignon de veau de I'Aveyron, cuit en basse température, panure aux graines de pavot, 29€

pomme darphln, poelee de g|roIIes et jUS corsé.

f NnNerat! jre y yayalys ) NNV cone Fatnoc
Cooked at low tempe ature, hreaded with LOppy seeds, p otatoes,

Terre et mer, supréme de volaille «fermiére» et écrevisses, carottes en trois fagons, 28€
sauce vin rouge et echalotes.
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Dos de cabillaud, viennoise aux agrumes, purée de céleri fumé et son sel bleu de Perse, 24€
cIementlnes rotles et creme citronnée.
0Ise, celt

\/ wv doreian salt r )= | InrmAn ~rosm
% «/)L«’H >» and Persian bl ve salt, roa: sted cleme 1ermaor crearr.

Filet de rouget, juste snacké, mousseline de panais a la vanille de Madagascar, 23€
petlts p0|reaux rétis, croquant au qumoa et sauce grue de cacao.
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Ked, pParsnip rmous

L' entrecote «VBF» (300gr), sauce halote, frites « maison» et salade verte. 29€

Entronnto ochAallAt cny ,V‘ 2 2= AN £ S=Tal | "ronn calaA
cntrecotle, snallot sauce, nome maae iri es and green salaaq.

Dessents

La pomme Golden rotle au m|eI de chataignier, compote de pomme a la canelle et crumble. 8€
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Salnt Honore revisité a la vanille fagon tartelette, creme glacee au caramel beurre salé. 9€

N3 \‘Lfy Jfrwrj‘/ ) oM ce cream wi r\( [t /vf r
Ol a larieletie, caral ﬁ e C ) arnea ol Q

Mont blanc, mousse de marrons, gelee de CaSSIS et meringue Suisse. 8¢
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Café gourmand du Palladia. 10€

Palladia's cafe gourmand.

Assiette de fromages affinés, confiture du moment. 10€
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Mo Ao jour restavrant Palladia

Le midi uniquement

- Jat

(entrée+plat ou plat+dessert)

- ol

( entrée+plat+dessert)

Mesw Mewssailles : 12,00 €

Plat + dessert + boisson
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Suivez-nous !

Prix nets / service compris
Nous utilisons des produits d'une grande fraicheur, nos préparations dépendent du marché,
Il se peut que certains d'entre eux viennent a manquer, nous vous remercions de votre compréhension.
Toutes nos viandes sont élevées et abattues en France ou en Union Européenne. La carte des allergenes est disponible auprés de notre Maitre d'hotel.



