Coarte rstavrant Dalladia

Estries

Petite salade César, filet de poulet romaine croquante Parmesan oeuf parfalt et croltons

Mousse au Corail d'oursin, pain Nordique, ceufs de hareng, soja blanc « NEOPINK » et pousses
de roquette Wasabl

Le magret fumé, betterave en 3 fagcons : betterave en gelée, pickles de betterave
et caramel de betterave
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Saint-Jacques snackées en crolte de noisettes, purée de panais et chataignes
et son espuma a Ia n0|sette

Médaillon de lotte rotie, nage parfumée au sel rouge d’ «<HAWAI», gnocchis de patate douce
et palourdes
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Cafe gourmand du PaIIadla
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1€

16€

19€

15€

17€

26€

24€

29€

24€

29€

8€

8€

9€

10€

12€



Mo Ao jour restavrant Palladia

Le midi uniquement

- Jat

(entrée+plat ou plat+dessert)

- ol

( entrée+plat+dessert)

Mesw Mewssailles : 12,00 €

Plat + dessert + boisson
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Suivez-nous !

Prix nets / service compris
Nous utilisons des produits d'une grande fraicheur, nos préparations dépendent du marché,
Il se peut que certains d'entre eux viennent a manquer, nous vous remercions de votre compréhension.
Toutes nos viandes sont élevées et abattues en France ou en Union Européenne. La carte des allergenes est disponible auprés de notre Maitre d'hotel.



